
予約締切日： 12月15日（水）

お引渡し日： 12月22日（水）～25日（土）

本　店： 名古屋市瑞穂区弥富町緑ヶ岡2 TEL 052-834-2345

栄　店： 名古屋市中区栄3-16-1 大丸松坂屋名古屋店南館B2 TEL 052-264-3872

名鉄店： 名古屋市中村区名駅1丁目2-1 名鉄百貨店B1 TEL 052-585-2706
Joyeux Noël 2021

クリスマスケーキのご予約・お問い合わせ

密を防ぐため以下の点にご協力ください。 ※ご予約の受付は、店頭のみとなります。（お電話でのご予約は承っておりません） ※引渡し
当日はご予約時にお渡しさせて頂くご注文控えをお持ち下さい。 ※引き渡し当日は、なるべく最少人数でのご来店をお願い致します。

〈その他のご注意事項〉 ※数に限りがございますので、売り切れの際はご容赦下さい。 ※名入れプレート追加、ドライアイス等などの
ご要望はお受け致しかねます。あらかじめご了承下さい。 ※ケーキの飾り、オーナメントデザインは予期なく変更する場合がございます。
※12/22～25の期間につきましては、クリスマスケーキ以外の商品のご予約・お取り置き等は行っておりません。 ※商品の性質上、
変更・キャンセル・ご返品はご容赦願います。

〈特定原材料〉
小麦・卵・乳成分・大豆

上質な国産渋皮栗を

丁寧にペースト状に仕上げ、

香り豊かに旨味を凝縮した

和栗のモンブランです。

ノエル・モンブラン
No l Mont Blanc

直径15cm　5,940円（
税
込
）



熊本・阿蘇産の純生クリームを

ふんだんに使用し

完熟苺とともにリッチに仕上げた

スペシャルショートケーキです。

〈特定原材料〉
小麦・卵・乳成分・大豆・
オレンジ・リンゴ

ノエル・ルージュ
No l Rouge

直径21cm　10,800円 （
税
込
）

熊本・阿蘇産の純生クリームと、

完熟苺を使用しました。

しっとり焼き上げたスポンジケーキと

生クリームの旨味が程よい

クリスマス限定の

ショートケーキです。

〈特定原材料〉
小麦・卵・乳成分・大豆

ノエル・シャンティ
No l Chantilly

直径15cm　4,968円
直径18cm　5,940円

（
税
込
）
（
税
込
）

フランス産の

ホワイトチョコレートを使用し、

マスカルポーネのクリームと

苺のジュレを忍ばせました。

なめらかな食感と

苺の風味を効かせたムースです。

〈特定原材料〉
小麦・卵・乳成分・アーモンド・大豆・
ゼラチン

ノエル・ショコラブラン
No l Chocolat Blanc

直径15cm　5,616円（
税
込
）

フランス・ヴァローナ社の

ビターチョコレートを使用した

ムースの中に

ピスタチオのババロワと

木苺のジャムを忍ばせました。

カカオの香る濃厚な

チョコレートムースです。

〈特定原材料〉
小麦・卵・乳成分・アーモンド・大豆・
ゼラチン

ノエル・アルモニー
No l Harmonie

直径15cm　5,400円（
税
込
）


