
クリスマスケーキのご予約 ・ お問い合わせ

※尚、個数限定販売とさせて頂いておりますのでお早めにお問い合わせください。

最終受付日 ： １２月１６日（月）

お引渡し日 ： １２月２２日（日）〜２５日（水）

本　店 ： 名古屋市瑞穂区弥富町緑ヶ岡 2

　　　　　　TEL 052-834-2345

栄　店 ： 名古屋市中区栄 3-16-1 大丸松坂屋名古屋店

　　　　　　TEL 052-264-3872

豊田店 ： 豊田市西町 6-85-1 大丸松坂屋豊田店

　　　　　　TEL 0565-35-1369

特定原材料 ： 乳 ・ 卵 ・ 小麦

15cm 4,644 円（税込）ノエル・ショコラブラン

特定原材料 ： 乳 ・ 卵 ・ 小麦

ノエル・シャンティ 15 cm 4,752 円（税込）
18 cm 5,724 円（税込）

特定原材料 ： 乳 ・ 卵 ・ 小麦

18 cm 5,832 円（税込）ノエル・アルモニー

特定原材料 ： 乳 ・ 卵 ・ 小麦

特定原材料 ： 乳 ・ 卵 ・ 小麦

15cm 4,860 円（税込）ノエル・モンブラン

21cm 8,640 円（税込）ノエル・ルージュ
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■フランス ・ヴェイス社のホワイトチョコレートのムースの中に

   マスカルポーネのクリームと苺のジャムを忍ばせた、 華やかなムースです。

■熊本 ・ 阿蘇産の純生クリームと完熟苺を使用した

  贅沢なシェ ・ コーベオリジナル生クリームデコレーションケーキです。

■フランス ・ヴァローナ社の濃厚なチョコレートを使用したムースの中に、

　 ピスタチオのババロアと木苺のジャムを忍ばせました

■上質な国産の渋皮栗を丁寧にペースト状に仕上げ、 香り豊かに

   旨味を凝縮したシェ ・ コーベ人気のモンブランです

■熊本 ・ 阿蘇産の純生クリームをふんだんに使用して、 完熟苺とともに

　 リッチに仕上げたパーティサイズのスペシャル ・ ショートです。


